BIFROST PALE ALE

O pivu

Styl: Saison Ale

Doba varu: 75 minut

Velikost varky: 20 | (fermentor)
Pocatecni hustota: 1,050
Koneéna hustota: 1,011

Obsah alkoholu (ABV): 5,6 %
Horkost (IBU, Tinseth): 30,5
Barva (SRM, Morey): 5,6

FERMENTOVATELNE SLOZKY

Slad / Surovina — Mnozstvi — Podil v sypani
Pilsner 1,9L — 2,60 kg — 60,2 %

Pale Wheat 2,0L — 0,85 kg — 19,7 %
Ovesné vlocky 2,2L — 0,45 kg — 10,4 %
Vienna 2,6L — 0,20kg — 4,9 %

Light Crystal 39L — 0,20 kg — 4,9 %

CHMELE

Odrida — Mnoistvi — Pouziti — Cas

Motueka 7 o — 20 g — do varu — 60 min

Nelson Sauvin 12 a — 15 g — do varu — 15 min

Vic Secret 15a — 15 g — do varu — 5 min

Galaxy 14 a — 25 g — studené chmeleni pfi 26 °C — 4 dny

SCHEMA Rmutovdni

Voda na rmutovani: 14 |
Voda na vyslazovani: 15 |
Teplota — Cas

Rmutovani: 63 °C — 75 min

Vyslazovani: 75 °C — 60 min

KVASNICE

K.9 Ebbegarden Organic7 g
Mnozstvi: 1 baleni

Pramérna prokvasitelnost: 80 %
Teplota kvaseni: 26 °C
Sedimentace: stfedni

Instrukce

Doporucujeme mladinu pired zakvasenim okyslicit, bud’ intenzivnim protfepanim fermentoru
po dobu nékolika minut nebo napftiklad metlickou. Kvasnice nasypte pfimo na povrch mladiny.
Vidy doporucujeme pouziti vyZivy pro kvasnice, aby byl zajistén zdravy rast kvasnic, lepsi
prokvaseni, méné vedlejSich chuti a stabilni fermentace. Na zdravi!



